Openingsuren
tijdens feestdagen

Maandag 20 December
Dinsdag 21 December
Woensdag 22 December
Donderdag 23 December
Vrijdag 24 December
Zaterdag 25 December

Zondag 26 December

Maandag 27 December
Di'nsdag.28 December
Woens'dag- 29 December
Donderdag 30 December
Vrijdag 31 December |
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~Gesloten :
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8u30 - 17u00
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Gesloten
8u30 - 16u00

Enkel afhalen bestelling
10u00 - 12u00

8u00 --14u00

8u30 - 17u00
Gesloten
Geslbten
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8u30-16u00 .
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Enkel afhalen bestelling
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OPENINGSUREN

MAANDAG: 8u30 - 18u00
DINSDAG: GESLOTEN
WOENSDAG: GESLOTEN
DONDERDAG: 8u30 - 18u00
VRIJDAG: 8u30 - 18u00
ZATERDAG: 7u30 - 16u30
ZONDAG: 7u30 - 15u00
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HUISBEREIDE HAPJES

1. Mini quiches assortiment
2.  Minividé gemengd
3. Mini worstenbroodjes

SOEPEN

4. Tomatenroomsoep
5. Witloofroomsoep
6. Zeebrugse vissoep

VOORGERECHTEN

7.  Kaaskroketten per 4

8. Ambachtelijke garnaalkroketten per 4

9. Koninginnenhapje van kip
10. Sint-jacobsschelp 'prestige’

HOOFDGERECHTEN

VIS

11. Tongrolletjes in kreeftensaus met puree

12. Kabeljauwhaasje met prei in witte
wijnsaus

VLEES

13. kalkoennootjes met veenbessensaus

14. Eendenfilet met sinaasappelsaus

STOOFPOTIIES

15. Ragout van hert op Franse Wijze
(Seizoen)

16. Konijnenbillen op wijze van de chef

17. Palingin ‘t groen

18. Stoofpotje van jong everzwijn met
gerookte eendenborst

AARDAPPEL -EN
GROENTEGARNITUUR

19. Kroketten (Enkel per 10 stuks of 20
stuks)

20. Aardappelpuree

21. Wortelpuree

22. Knolselderpuree

23. Butternutpuree

24. Gratin Dauphinois

25. Gevulde appeltjes met veenbessen

€ 2,20/stuk
€ 1,10/stuk
€ 1,20/stuk

€ 5,50/liter
€ 5,50/liter

€ 10,50/liter

€ 6,80/per 4
€ 14,40/per 4

€ 4,50/stuk
€ 6,70/stuk

€ 28,50/pp.
€ 25,50/pp.

€ 24,50/pp.
€ 27,50/pp.

€ 28,95/kg

€ 24,95/kg
€ 42,95/kg
€ 28,95/kg

€ 0,40/stuk

€ 9,50/kg
€ 9,50/kg
€ 9,50/kg
€ 10,50/kg
€ 16,50/kg
€ 2,70/stuk

KAASSCHOTELS HET GANSE JAAR DOOR,
AFGEWERKT VOLGENS HET SEIZOEN MAAR NIET TIJDENS DE FEESTDAGEN
26. Kaasschotel (Hoofdgerecht) 250gr € 13,50/p.p.
27. Kaasschotel (Dessert) 150gr € 11,50/p.p.
28. Assortiment brood € 3,50/p.p.
BUFFEFTEN
BREUGHELBUFFET € 25,95/p.p.
WIJ WERKEN DIT JAAR ENKEL MET DEZE MENU'S (Vanaf 15 personen of 10% extra p.p.)
TIJDENS DE FEESTDAGEN Paté (volgens het seizoen)
Frikandon met krieken
Breughelkop
. Kippendrumsticks
MENU'S o
29. VLAAMSE FEESTMENU € 25,95/p.p. E;undsstﬁverij G
Amuse: 5 mini vide's gemengd oerenhesp met meloen
Soep: Tomatenroomsgep 2 Witte en Zwarte pensen (appelmoes)
Voorgerecht: Koninginnenhapje van kip Kaasschotel van Belgische kazen
Hoofdgerecht: Konijnenbillen op
i laanacEe s e ot Siaentenkians KOUD BUFFET (VANAF 10 PERSONEN) € 27,50/p.p.
en kroketten (6 stuks p.p.) Paté (volgens seizoen)
Tomaat Gevuld
30. KERSTMENU 2021 € 34,95/p.p. Hesp’enrolletje gevulo! met asperges
Amuse: Mini quiches assortiment I(::?Iiregdebraad %(Rolfblef
2 stuks/p.p. rikandon met krieken
Soep: V\ﬁtllooofroomsoep Gerookte zalm :
Voorgerecht: St. Jacobsschelp 'prestige’ Gebraden kippenboutjes
Hoofdgerecht: kalkoennootjes met Koude pastasalade
veenbessensaus met kroketten (6 stuks Aardappelsalade
p-p.)
OF Kabeljauwhaasje met prei in witte SUPPLEMENT BIlJ KOUD BUFFET € 6,50/p.p.
wijnsaus en puree Tomaat garnaal
31. OUD -EN NIEUWJAARSMENU 2021-  €45,95/p.p.

2022

Amuse: 3 aperitiefglaasjes p.p.

Soep: Zeebrugse vissoep
Voorgerecht: Duo van kaas en
garnaalkroket

Hoofdgerecht: Eendenfilet met
sinaasappelsaus en kroketten (6 stuks
p-p.)

OF Tongrolletjes in kreeftensaus en
puree

Gelieve tijdig te bestellen!

Kerstmenu ten laatste 17 december
Nieuwjaarsmenu ten laatste 24 december




